
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 #333C             #337C 
 44-035     44-040   232-447    350026 

・両 刃 の 出 刃 庖 丁・ 

両刃の出刃庖丁は四国や九州の地域では多く使われて

おります。三枚に下ろす時は片刃の出刃に比べて使い

勝手が落ちるかもしれませんが上から叩いて骨を切る

時や左右兼用で使うときなどには便利です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

➀両刃出刃 210  全長/380mm 刃長/210mm \18,480 

5 日￥１３,０００→ 6 日￥９,０００ 

②両刃出刃 195  全長/360mm 刃長/195mm \17,050 

5 日￥１２,０００→ 6 日￥８,５００ 

③両刃出刃 180  全長/325mm 刃長/180mm \12,650 

5 日￥８,８００→ 6 日￥６,０００ 

④両刃出刃 105 全長/230mm 刃長/105mm \7,920 

5 日￥５,５００→ 6 日￥３,７００ 
 

・舟 行 型 庖 丁 家 庭 用 仕 様・ 

ｽﾃﾝ材に青鋼を割り込んだ三層構造、刃部は錆がでます 

 

 

 

 

 

舟行型庖丁 165 全長/310mm 刃長 165mm \11,200 

5 日￥７,８００→ 6 日￥６,０００ 
 

・ドライザック(独) ﾋﾟｯﾄ入り大型牛刀・ 

 

 

 

 

ﾋﾟｯﾄ入り大型牛刀 全長/440mm 刃長/330mm \39,380 

5 日￥２３,０００→ 6 日￥１５,０００ 
 

・KANEHIRO ステン鋼 洋庖丁・ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

➀KANEHIRO ﾍﾟﾃｨ 全長/265mm 刃長/150mm \8,140 

5 日￥６,５００→ 6 日￥４,５００ 

②KANEHIRO 三徳 全長/300mm 刃長/180mm \10,340 

5 日￥８,０００→ 6 日￥６,０００ 

③KANEHIRO 牛刀 全長/300mm 刃長/180mm \9,900 

5 日￥７,８００→ 6 日￥６,５００ 

④KANEHIRO 牛刀 全長/370mm 刃長/240mm \13,640 

5 日￥１０,５００→ 6 日￥８,０００ 

⑤KANEHIRO 洋出刃 全長/345mm 刃長/210mm \17,050 

5 日￥１３,０００→ 6 日￥１０,０００ 

 

 

・家庭用ステン鋼庖丁・ 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

➀切付型三徳 全長/320mm 刃長/195mm \19,250 

5 日￥１５,０００→ 6 日￥１３,０００ 

②牛刀型 全長/300mm 刃長/180mm \15,620 

5 日￥１２,２００→ 6 日￥１０,５００ 
 

・当店ｵﾘｼﾞﾅﾙ「吾妻」ステン鋼 洋庖丁 左用・ 
               

                
 

 

 

 

 

 

 
 

➀牛刀 240 全長/370mm 刃長/240mm \46,189 

5 日￥３６,０００→ 6 日￥３０,０００ 

②牛刀 270 全長/400mm 刃長/270mm \54,615 

5 日￥４３,０００→ 6 日￥３５,０００ 

③筋引 240 全長/370mm 刃長/240mm \43,010 

5 日￥３４,０００→ 6 日￥２８,０００ 
 

ﾋﾞｸﾄﾘﾉｯｸｽ(ｽｲｽ)大型庖丁 ストライキング 

ステン鋼の大型・肉厚・両刃の庖丁、刃先はカットに 

刃元は叩きに使用出来ます。 

 

 
 

ストライキング 全長/480mm 刃長/330mm \24,200 

5 日￥１９,０００→ 6 日￥１５,０００ 
 

・築地 有次 和庖丁・ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

➀特製出刃 120 全長/370mm 刃長/240mm \18,700 

5 日￥１４,９００→ 6 日￥１２,０００ 

②特製出刃 165 全長/400mm 刃長/270mm \26,200 

5 日￥２０,０００→ 6 日￥１７,０００ 

③特製出刃 180 全長/370mm 刃長/240mm \29,700 

5 日￥２３,０００→ 6 日￥１９,０００ 

④特製出刃 210 全長/370mm 刃長/240mm \38,500 

5 日￥３０,０００→ 6 日￥２５,０００ 

⑤白鋼柳刃 180 全長/370mm 刃長/240mm \28,600 

5 日￥２２,０００→ 6 日￥１９,０００ 
 

・堺 英 出 刃・ 
 

 
 

堺英 出刃 150 全長/290mm 刃長/150mm \15,180 

5 日￥１２,０００→ 6 日￥１０,０００ 

 

 

初日の割引価格より 

二日目は更にお安く 
初日完売の場合は二日目の割引価格は消滅いた

します。 表示価格は全て税込現金価格です 

・鰹 節 削 り 器・ 

                    
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ケースサイズ/110X245X115(高さ)mm ①②共共通 

➀宗近/鉋台ｻｲｽﾞ/72X227X27(厚)mm 刃幅/55mm \23,650 

5 日￥１８,９００→ 6 日￥１６,５００ 

②宏明/鉋台ｻｲｽﾞ/72X227X27(厚)mm 刃幅/50mm \19,250 

5 日￥１５,０００→ 6 日￥１３,５００ 

➀②共刃の研ぎ直し、鉋台の修正は出来ます。 
 

・LAGUIOLE(仏)ソムリエナイフ・ 

 

 

 

 

 

 

 
 

LAGUIOLE ソムリエナイフ ﾊﾝﾄﾞﾙ長/120mm 重さ/88g 

5 日￥１０,０００→ 6 日￥８,０００ 
 

・コルク抜き色々・ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

➀ウィング(伊) ｻｲｽﾞ/65X190mm 重さ/245g \3,850 

5 日￥２,７００→ 6 日￥１,９５０ 

②ウィング(独) ｻｲｽﾞ/75X200mm 重さ/265g \6,600 

5 日￥５,０００→ 6 日￥４,０００ 

③左利き用(独) ｻｲｽﾞ/65X145mm 重さ/180g \5,500 

5 日￥３,８００→ 6 日￥２,８００ 

④T 型(独) ｻｲｽﾞ/95X100mm 重さ/116g \3,850 

5 日￥２,７００→ 6 日￥２,１００ 

⑤破損コルク用 ｻｲｽﾞ/65X110mm 重さ/70g  \3,300 

ｷｬｯﾌﾟ付 5 日￥２,３００→ 6 日￥１,８００ 
 

業務用抜き型 春シリーズ 6個セット 

蝶、水鳥、瓢箪、 

椿の葉、木の葉、 

桜、ｻｲｽﾞ/長辺 3cm  

桜のみ 2.5cm  

PC ｹｰｽ付 \9,900 

5 日￥５,０００  

6 日￥３,０００ 

バラ売りの業務用抜き型 

松 竹 梅 鶴 木の葉 菊の葉 瓢箪 桜 末広 菊 羽子板 

亀 銀杏 桔梗 紅葉等。ｻｲｽﾞは、特大/\2,500、 

大/\2,150 中/\2,050 小/\1,800 の 4 種 

5 日は上記価格の 50%引き 6日は上記価格の 60%引き 

 

 

・手造り 太鼓型木槌・ 

枯らした樫の木から造られた本格的な木槌です。発注ミ

スで大量に製作したためお買い得価格でご提供。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

全長/325mm  直径/叩面/55mm 中心部/70mm 重さ/505g 

\3,960→ 5 日￥３,０００→ 6 日￥２,０００ 
 

・彫 刻 刀  型 付 砥 石・ 
   
  

 

 

三角刀 平刀 丸刀 小刀に 

対応。裏刃返り取砥石付 

本体サイズ/65X107X15mm 

返り取サイズ/40X65mm 

左/仕上用 #4000 \2,750 

5 日→￥２,１００  

6 日→￥１,６５０ 

右/中砥石 #1000 \2,167 

5 日→￥１,７００  

6 日→￥１,３００ 
 

 

・版 画 用 バ レ ン・ 
 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

➀木漆ﾊﾞﾚﾝ/８コ中芯 直径 12.5cm ばれん工房 菊英作 

重さ/55g 桐箱入り \44,000 

5 日￥３０,０００→ 6 日￥２０,０００ 

②四三型バレン 普及品 直径/13cm 重さ/63g \3,630 

5 日￥２,９００→ 6 日￥２,０００ 

②三六型バレン 普及品 直径/11cm 重さ/23g \1,320 

5 日￥１,０００→ 6 日￥８００ 
 

・版画用木彫ノミ 丸型・ 
 

➀深丸ノミ 6.0mm L/200mm  

桂付 \13,728 

5 日→￥９,０００  

6 日→￥６,５００ 

②深丸ノミ 9.0mm L/195mm  

桂無 \9,136 

5 日→￥６,０００  

6 日→￥４,５００ 

③丸ﾉﾐ 6mm 9mm 12mm15mm 

5 日→￥２,０００  

6 日→￥１,５００ 
 

・印判刀 ハンコを彫る刃物です・ 

 

 

 

No1～No5 \3,674  5 日￥２,５００ →6 日￥１,８００ 

No7  \4,290  5 日￥３,０００ →6 日￥２,０００ 

No8  \4,400  5 日￥３,０００ →6 日￥２,０００ 

No10 \4,928  5 日￥３,４００ →6 日￥２,４００ 

No の数字が多い方が太い線が彫れます。篆刻刀と異な

り石でなく木に彫るので趣味で彫られる方が増えました 

 

・紋三郎 ステン鋼 出刃庖丁・ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

➀鰺切 120 全長/220mm 刃長/105mm 肉薄 \16,500 

5 日￥１３,０００→ 6 日￥１０,７００ 

②出刃 150 全長/290mm 刃長/150mm \32,340 

5 日￥２５,０００→ 6 日￥２１,０００ 

③出刃 165 全長/310mm 刃長/165mm \36,410 

5 日￥２９,０００→ 6 日￥２４,０００ 

④出刃 180 全長/330mm 刃長/180mm \40,480 

5 日￥３２,０００→ 6 日￥２６,０００ 
 

・安来鋼 鍛造 刈込鋏・ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

➀6 寸刈込鋏 全長/690mm 刃長/180mm 重さ/943g\11,000 

5 日￥７,７００→ 6 日￥６,０００ 

②7 寸刈込鋏 全長/710mm 刃長/210mm 重さ/916g\12,100 

5 日￥８,５００→ 6 日￥７,０００ 

②の方が細柄を使用しているので①より軽量です。 

➀②共に研ぎ直しが出来ます。 
 

・植木・華道鋏・ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

➀全鋼製穂長大久保鋏 全長/200mm 重さ/230g \3,950 

5 日￥２,５００→ 6 日￥１,５００ 

②全鋼製大久保鋏 全長/180mm 重さ/213g \3,630 

 5 日￥２,１００→ 6 日￥１,４００ 

③鍛造製華道鋏古流型 全長/165mm 重さ/186g \5,060 

5 日￥３,０００→ 6 日￥２,０００ 
 

・鍵付き庖丁ケース 洋食 和食用・ 

 

 

 

 
 

内寸(縦/横/厚)(/540X255X75mm 洋食用と和食用有り 

\22,000→5 日￥１６,０００→ 6 日￥１３,０００ 

 

 

刃物フェスタ 2026  
〒260-0013 千葉市中央区中央 3-15-12 

刃物フルカワ ㈱古川商店 TEL043-222-3856 
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②   

フランスの名品 

LAGUIOLE 

現品限り 

➀ ②    ③     

 

  

 

 

 

 

 

某大学の彫刻科の新入生が卒

業まで使用しているそうです。 

各 5丁限りです 

➀      ②      ③     

 


